RESTAURANT LABYRINTH
TERASA

PROGRAM - PRANZ & CINA - 12.00 - 22.00
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SPECIALITATILE
SEFULUI BUCATAR

Muschi de vita 1n stil englezesc @2

muschi de vita’, cimbrisor, unt, ardei gras,
zucchini, ciuperci, cartofi parizieni, patrunjet,
chili si sos de hribi

Coasle de porce oo/ 509
coaste de porc’ cu sos bbq si cartof
in fulgi porumb

Ciolan bavarez (sor 200 )
ciolan de porc® cu varza alba, mere,
dulceata de ceapa, cimbru, paprika si marar

5¢) 08

42

42

Tigaie picanta cu porc sau pul sog) 36

cu porc’ sau pui’, _
ciuperci, morcov, usturoi, vin, ardei iute,
sos chili, verdeata

Snitel de pui roman soor200g)
cu plure de cartofi

snitel de pui* cu sunca presata, cascaval, ciuperci,
smantana si sos tomat, piure de cartofi.

Mamaliguta cu piepl pui, ?50#*00 g)
hribi si sos de smantana -

mamaLiga cu piept de pui, hribi si mantana

cabanos, ardei gras, ceapa, w™

36

32

SUPE & CIORBE

1200 — 17:00

— M

Crema de hribi cu crutoane ¢

Ciorba traditionala ¢oog
de peste silegume proaspete

Ciorba taraneasca de vita uoog) #*
Ciorba de fasole in paine goog ®»

508)

| ]

~Ciorba de burti goos) o
Cremé de legume ('}5()}.&) Ei:-‘;}:?l:zrian
cucrptoane  —=—-_ -
APERITIVE
Creveti trasi in ulel aoog) -

- de mashne lamaie, patrunjel

proaspat si usturoi
creveti’, Legume proaspete, lamaie, patrunjel
proaspat, usturoi, ulei de masline extra virgin

Frigaguieuu;og) .
de branza Halloumi

cuburi de branza Halloumi la gratar,
pe pat de rosii si mix de salate

Vinete gratinate ¢sog
alla parmigiana

vinete, mozzarella, sos de rosii, parmezan

SRS lacto |
ey vegelarian

ARG laclo

vegelarian

28

24
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Daca aveti alergii alimentare, va rugam sa ne comunicatil

‘preturi in lei, includ TVA



BRUSCHETTE

BI‘USChettC (200 g/4buc) ol etarian 16
CuU TI'OS1l, usturoi S1 parmezan

paine coapta, cu ulei de masline, rosii, usturoi,

rosii uscate, oregano, parmezan

Bruschete mixte coog/ebuo 18
bruschete cu crema de ton si masline,
crema de branza si trufe, rosii cu usturoi si parmezan

Bruschete cu somon asog/shuc) 18
bruschette cu file de somon fume, ulei de
masline, ceapa rosie, capere si lamaie

PASTE SI RISOTTO

LA TIGAIE —
Linguini cu Muschi de Vita 36
cu muschi c;ie vita, broceoli, crema, parmezan

Penne Rigate cu Somon 32

—cu file de somon, parmezan, crema, ou,
busuioc, cognac, ceapa, sos de rosii

Penne Rigale Quatro Formaggi 32

cu cascaval; parmezan, gorgonzola,

acto
vegetarian

branza topita, smantana g '
Spaghete Alla Carbonara 26
cu bacon, galbenus ou, parmesan si smantana

Spaghete Milaneze 26

sunca presata, ciuperci. rosil Pomodoro si usturoi

SALATE

Salata Afrodita (oog) 32
cu Muschi de Vita

salata mixta cu muschi de vita, rosii cherry, ardei

gras, ceapa rosie, masline, parmezan si Biscotti
Salata Caesar's ¢oog) 28
cu Piept de Pui la Gratar

salata verde cu piept de pui la gratar,

parmezan, anchois, ou fiert, sos caesar si biscotti

Salata Halloumi (3008) 20
mix de salate cu branza halloumi

la gratar si legume coapte (la plita)
Salata Mediterraneo oog) 26
salata mixta cu ten, rosii cherry, castravete,

ardei gras, ceapa rosie, ou, masline, porumb si Biscotti
Salata Horiatiki Greceasca woogy 26
rosii castraveti, ardei gras, ceapa rosie,
brénzé feta, masline verzi, oregano

aclo
L Ll..iJ fan

LA CUPTOR
Penne siciliene al forno 32—

pui*, bacon, champignons, mozzarella, rosii cherry,
usturoi, oregano, parmezan, vin alb

RISOTTO

Risotto cu vita sau puil

orez arborio cuvita sau pui, mix de ciuperci,
smantana, parmezan, ulei de masline extravirgin,
patrunjel

(3008)
32/28

_________________________________________________________________________________________________

Daca aveti aLergu al;mentare va rugam sa ne comunicati!

‘preturi in lei, includ TVA



HAMBURGER

Hamburger Afrodita wsog I g

burger black angus, maioneza, salata verde, ! ﬂ PE’”U’U gurmanczi. :
% ceapa rosie, branza cheddar, castraveti murati, . SWWW® 5,47 0 chiftea si creeaza-ti :
TR E( ?tc_ﬁulﬁf 26 ‘E?r_t?ﬁf’_r?{”ﬂ _____ | e propriul hamburger Double Deck o |
= : ==l - i
- La{ldug.,d cheddar, guacamole 4 : S £ SR e
M m—— B S e e R T e e
= Black Burger Herculum (4508) 36 | <
é chifla neagra, burger black angus, maioneza, ! | A GR_(’\ l’AR
i salata verde, ceapa rosie, castraveti murati, |
— bacon. rosie, ketchup si cartofi prajiti Muschi de vita (25 %
= | ’ e

Hamburger Wrap ¢so9 32 Cotlete de berbecut eog) 48

gorgonzola, castraveti murati, salata verde,

lipie, burger black angus, cheddar, mozzarella, |
legume si cartofi prajiti :

Ceala de porc marinataasog s» 36
~ Piept de pui marinat uso g 28
Frigarui de pul sau porc asog 26

' piept de pui sau cotlet de porc, cu ceapa.
ardei gras si rosii

Pulled Pork so9) : 32
cu sos barbeque, spata de porc coapta =
la cuptor. cheddar, usturoi, muraturi,

varza murata, cartofi prajiti

= Hamburger ooy ' 36—
= cu File de Somon la gratar
=

T
cu crema de avocado, file de- somon la gratar. i
- salata, rosii, maloneza cu capere, cartofi prajiti !

_________________________________________________________________________________________________

Daca aveti aLergu al;mentare va rugam sa ne comunicati! ‘preturi in lei, includ TVA




. VARUGAM SA COMUNICATI OSPATARULUI
‘ MODUL DE PREGATIRE PREFERAT!

- gratar « plita « cuptor « tigaie « in sare

Dorada Regala oog) 38
. File de Somon weog) 36
; Pastrav (z00g) BR - 32

____________________________________________

‘grameyj in stare cruda

GARNITURI

-\OI;EZ Negru (2008) - 14
Orez cu hribi coo g 14

Duet de broccoli si conopida oog) 12

trase la tigaie cu unt si usturoi
Cillpe['(:i 13. g['{llar (1508) 12
Legume la tigaie sau la plita coog 12

Mamaligula cu ciuperci gsog 12
si trufe, la gratar

SALATE DE ACOMPANIAMENT

Salata gradinarului coo g 8
Salata de varza cu morcovi eog 8
Salata de ardel copti sog —

Salata de sfecla rosie cu hrean @sog 9
Salata de muraturi asortate gsos) 9

Tort cu mousse de ciocolata azoe 18

_belgiana neagra si alba

Lava cake cu inghetata so9) 18
de vanilie
Papanasi w» 18

cu dulceata si smantana
(0 gogoasa 110/ 50/ 50 g)

‘Tarta cu mere si inghetata apog/s3 9 16

Inghetata asortata - 3 cupe 509 14

_________________________________________________________________________________________________

Daca aveti alergii aliméntare, va rugam sa ne comunicatil

‘preturi in lei, includ TVA



DIVERSE

1 Chifla 2
1 Ardei iute 2
Smantana Gos =
Mujdei (50 8) 4
Hrean o g 4
Telemea o 9 4
Parmezan ras o g 6

& PICANT ‘ R TRADITIONAL LACTO - VEGETARIAN
INGREDIENTE

Toate ingredientele noastre sunt proaspete si pe cit posibil, selectate din surse locale

== ' = : ~Informatii despre ingrediente sunt disponibile la cerere.
1
1
1
L]

Daca aveti aLerg.i'i' alimentare, va rugam sa ne comunicatil ‘preturi in lei, includ TVA



ALERGII SI INTOLERANTE ALIMENTARE
in cazul in care cunoasteti ¢ sunteti alergic la produse alimentare
va rugam sa comunicati cu echipa noastra de servire

AFRODITA RESORT & SPA
Alergenii din produsele finite din meniurile a la carte / actualizat ( Editia decembrie 2018)
Conform Directivei 2000/13/CE A PARLAMENTULUI EUROPEAN ST A CONSILIULUI
din 20 martie 2000
alergenii din alimente se pot incadra in urmaitoarele grupe:

1. Cereale care contin gluten (adica grau, secara, orz, ovaz, grau spelt, grau mare sau hibrizi ai acestora)
si produse derivate; 2. Lupin si produse derivate; 3. Seminte de susan si produse derivate; 4. Arahide si
produse derivate; 5. Soia si produse derivate; 6. Telina si produse derivate; 7. Oua si produse derivate;

8. Crustacee si produse derivate; 9. Moluste si produse derivate; 10. Peste si produse derivate; 11. Lapte si
produse derivate (inclusiv lactoza); 12. Fructe Rosaceae - capsuni, zmeura, fragi; 13. Cacao si derivate;
14. Fructe cu coaja, adica migdale (Amygdalus communis L.), alune de padure (Corylus avellana), nuci

~ (Juglans regia), anacarde (Anacardium occidentale) nuci Pecan [Carya illinoiesis (Wangenh.)
K. Kochl, nuci de Brazilia (Bertholletia excelsa), fistic (Pistacia vera), nuci de macadamia si nuci de
Queensland (Macadamia ternifolia) si produse derivate; 16. Dioxid de sulf si sulfiti in concentratii de
- peste 10 mg/kg sau 10 mg/litru

L & & 4
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‘ Resort & SPA
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"~ CAfrodita

)‘Resorz & SPA

SUPE = et D5

S 15-20 —PASTE / RISOTTO 20-40
""}Pl"ﬂ,l.l‘“’ E @ jmin PESTE /GRITE min4
pRLATh GARNITURI / DESERT

" in functie de gradul de ocupare si complexitatea preparatului,
timpul de servire poate depasi valoarea estimata
~ Vamultumim pentruintelegere!

2 Strada Complexelor 2, Baile Herculane, jud Caras Severin

L 0040-255-500204 / 0725724 183

B4 receptic@alrodilaresort.ro

() Afrodita Resort & Spa



